Restaurant Ecole Saint Georges

Semaine du 7 au 13 Janvier 2019

Lundi 07 Mardi 08 Jeudi 10

Vendredi 11

MIDI

Salade arlequin Potage de légumes Carottes rapées a l'emmental

Raviolis aux 4 fromages en sauce

Emincé de dinde aux champignons Blanquette de veau

tomate
Coquillettes au beurre Salade verte (accompagnement) BI_e ol p_||a’f -
Brocolis persillés bio
Edam a la coupe Emmental a la coupe Tome Noire a la coupe

Compote de pommes bio Clémentines Galette des rois

Batavia bio aux croutons

Filet de colin sauce au citron

Pommes de terre sautées

Blche de chévre ala coupe

Flan au caramel




Restaurant Ecole Saint Georges

Semaine du 14 au 20 Janvier 2019

Lundi 14

Mardi 15

Jeudi 17

Vendredi 18

MIDI

Friand au fromage

Aiguillette de poulet & I'indienne

Riz pilaf bio
Haricots verts persillés bio

Petit suisse aromatisé aux fruits

Orange

Oeufs durs mayonnaise

Salade verte (accompagnement)
Poélée de légumes et pommes de
terre

Camembert Bio a la coupe

Poire

Salade de coeurs de palmier

Boulettes de boeuf en sauce
tomate

Macaronis au beurre

Blche de chévre a la coupe

Pomme bicolore

Potage de légumes

Cubes de saumon ala créeme

Carottes vichy

Fromage blanc

Beignet au chocolat




Restaurant Ecole Saint Georges

Semaine du 21 au 27 Janvier 2019

Lundi 21

Mardi 22

Jeudi 24

Vendredi 25

MIDI

Batavia aux croutons

Sauté de porc a la moutarde

Gratin de chou fleur et pommes de
terre maison

Yaourt nature Bio

Clémentines

Lentilles aux oighons

Spaghetti a la carbonara

Edam ala coupe

Orange

Carottes et pommes granny rapées

Pané de blé a I'emmental et
épinards

Petits pois ala francaise

Petit suisse aromatisé aux fruits

Compote de poires

Poireaux vinaigrette

Moules a la mariniére

Frites

Petit suisse aromatisé aux fruits

Flan au caramel




Restaurant Ecole Saint Georges

Semaine du 28 au 3 Février 2019

Lundi 28 Mardi 29 Jeudi 31 Vendredi 01
MIDI
Salade d'endives Salade de pois chiche aux olives Carottes rapées Potage de légumes
Cordon bleu Lasagnes végétariennes Pilon de poulet roti Dos de colin a la provencale

Riz au beurre

Petit suisse nature

Orange bio

Coquillettes bio au beurre

Salade verie (GECOMPEIN SH Haricots verts persillés bio

Emmental a la coupe Tome blanche a la coupe

Pomme golden Compote de poires

Gratin de chou fleur et pommes de
terre maison

Blchette de chevre ala coupe

Clémentines




Restaurant Ecole Saint Georges

Semaine du 4 au 10 Février 2019

Lundi 04 Mardi 05 Jeudi 07 Vendredi 08
MIDI
Paté de campagne et cornichon Salade verte Salade de péates coleslaw
Sauté de veau Cheeseburger Risotto aux champignons Nugget's de poisson
Blé pilaf Frites Salade verte (accompagnement) Pommes de terre safranées
Petit suisse aromatisé aux fruits Edam ala coupe Cantal a la coupe Emmental Bio a la coupe

Poire

Crépe au chocolat Pomme bicolore bio

Crumble aux pommes maison




