Restaurant Ecole Saint Georges

Semaine du 6 au 12 Janvier 2020

Lundi 06

Mardi 07

Jeudi 09

Vendredi 10

MIDI

Carottes rapées

Raviolis aux 4 fromages en sauce
tomate

Yaourt nature

Clémentines

Lentilles aux oighons

Boulettes de boeuf roties

Blé au beurre
Haricots verts persillés

Edam ala coupe

Salade de fruits frais hivernale

Salade composée

Sauté de veau

Gnocchis au beurre

Emmental a la coupe

Batavia aux croutons

Dos de colin aux agrumes

Riz basmati bio

Camembert & la coupe

Flan au caramel




Restaurant Ecole Saint Georges

Semaine du 13 au 19 Janvier 2020

Lundi 13 Mardi 14 Jeudi 16 Vendredi 17
MIDI
Salade d'endives vinaigrette Friand au fromage Betteraves rapées au mais Batavia vinaigrette
Pizza au fromage Aiguillette de poulet a I'indienne Emincé de boeuf en daube Poisson pané
Gratin de brocolis Farfalles au beurre Hancots’beurre S
Blé au beurre
Blchette de chevre ala coupe Petit suisse nature sucré Coulommiers ala coupe petit suisse sucré

Créme dessert a la vanille

Orange Banane

Eclair au chocolat




Restaurant Ecole Saint Georges

Semaine du 20 au 26 Janvier 2020

Lundi 20 Mardi 21 Jeudi 23 Vendredi 24
MIDI
Salade de lentilles Salade composée Carottes rapées bio Pizza au fromage
Croque Monsieur Sauté de porc a la moutarde Tortellinis aux quatres fromages Calamars alaromaine

Salade verte

petit suisse sucré

Flan d'épinards au fromage
Emmental a la coupe Camembert a la coupe

Flan au chocolat Compote de pommes bio

Petits pois a la francaise
Petit suisse aromatisé aux fruits

Orange

Clémentines




Restaurant Ecole Saint Georges

Semaine du 27 au 2 Février 2020

Lundi 27 Mardi 28 Jeudi 30 Vendredi 31
MIDI
Salade arlequin Batavia aux croutons Potage de légumes Salade de pois chiches
Escalope de volaille viennoise Sauté de boeuf Quiche aux 4 fromages Moules mariniéres

Gnocchis au beurre

Fromage blanc

Orange bio

Coudes au beurre

Carottas Sl Salade verte (accompagnement)

Cantal a la coupe petit suisse sucré

Compote de péches Salade de fruits frais hivernale

Frites

Camembert & la coupe

Clémentines bio




Restaurant Ecole Saint Georges

Semaine du 3 au 9 Février 2020

Lundi 03

Mardi 04

Jeudi 06

Vendredi 07

MIDI

Carotte aux raisins secs et
pommes vertes

Emincé de veau aux champignons
Riz basmati bio
Petit suisse aromatisé aux fruits

Poire

Terrine forestiere et cornichon

Omelette aux pommes de terre
Haricots plats sautés
Emmental a la coupe

Créme dessert a la vanille

Nems de volaille et salade verte

Sauté de volaille
Riz cantonais
Cantadou ail et fines herbes

Ananas frais

Chou chinois en vinaigrette

Filet de colin grillé
Ecrasé de pommes terre au beurre
Tome Noire a la coupe

Crépe au sucre




Restaurant Ecole Saint Georges

Semaine du 10 au 16 Février 2020

Lundi 10

Mardi 11

Jeudi 13

Vendredi 14

MIDI

Saucisson au beurre
Aiguillette de poulet Basquaise
Coudes au beurre
Fromage blanc

Banane

Salade composée
Saucisse de Strasbourg
Lentilles a la dijonnaise

Edam ala coupe

Salade de fruits frais hivernale

Batavia vinaigrette

Lasagnes végétariennes

Emmental a la coupe

Beignet a la framboise

Carottes rapées
Dos colin
Poélée de légumes
Blche de chévre ala coupe

Mousse au chocolat au lait
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